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COOKTOP DE INDUCAO
CYAD11 (127V) / CYAD12 (220V)

Obrigado por escolher a Midea!

A Midea é uma empresa comprometida com o bem-estar das pessoas. Com a combinacdo de
design inteligente e tecnologia, seu novo equipamento trard novas experiéncias e deixara seu dia
a dia muito mais agradavel. Uma receita simples que fez da Midea uma das maiores fabricantes de
eletrodomésticos e condicionadores de ar do mundo.

Este manual foi feito especialmente para que vocé conheca todas as caracteristicas do seu aparelho,
além de informagdes sobre manutengao, execugdo de servicos e claro, como obter o maximo das
suas funcionalidades.

Caso precise de informagées adicionais ou tenha duvidas sobre a garantia, entre em contato através
do nosso Servigo de Atendimento ao Consumidor, pelos telefones ou pelo site abaixo.

OBSERVACOES IMPORTANTES

O manual do usuario que acompanha seu equipamento foi desenvolvido com o objetivo de esclarecer
quaisquer duvidas que possam surgir durante o uso. Além disso, ele contém informagdes importantes
sobre seguranca que se seguidas corretamente, podem garantir o bom funcionamento do aparelho
e, mais importante, garantir a sua seguranca.

Pensando no consumidor, este manual foi produzido com textos objetivos e claros, imagens e fotos
que facilitam o entendimento dos procedimentos descritos e enfatizando observagdes que requerem
maior atengdo para o melhor uso do aparelho.

NOTA Indica ao usudrio detalhes sobre o funcionamento do aparelho, geralmente
recomendacdes da melhor utilizacdo deste.

Indica ao usuario observagdes muito importantes sobre o funcionamento, evitando
praticas inseguras, as quais podem resultar em danos menores a pessoas ou a
propriedade, mas também a saude do usudrio se ndo realizados corretamente.

IMPORTANTE

Indica ao usudrio procedimentos que requerem maior atencdo, recomendacgdes e
adverténcias que ndo podem deixar de ser realizadas para garantir sua seguranga
e integridade fisica.

ATENCAO

Indica ao usuario praticas inseguras quanto ao funcionamento do aparelho, que
podem resultar em alto risco & satde e/ou acidentes graves ou fatais.
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NOTAS ~N
« Algumas figuras/fotos apresentadas neste manual podem ter sido feitas com equipamentos
similares ou com a retirada de protecdes/componentes para facilitar a representacdo, entretanto
o modelo real adquirido é que deverd ser considerado.
* Este manual do usudrio também esta disponivel em nosso site; em caso de perda por favor

acesse-o através do endereco eletrénico: https://www.mideabrasil.com.br/.
J

USTENTABILIDADE N

Os componentes desse produto e sua embalagem s&o reciclaveis. Ndo descarte no lixo comum.
Para o descarte seguro e sustentdvel de seu antigo aparelho, entre em contato com a nossa
central de atendimento ao cliente, pelos telefones 3003 1005 (capitais e regides metropolitanas)
ou 0800 6481005 (demais localidades), ou pelo site www.mideadobrasil.com.br/pt/faleconosco,

para obter informagdes dos postos de descarte mais proximos de sua localidade.

1- SEGURANCA

Para garantir o melhor desempenho de
seu produto, leia atentamente todas as
recomendagdes a seguir. Ndo descarte o Manual
do Usudrio, guarde-o para eventuais consultas.
Leia todas as instrugcdes antes de usar o aparelho.

1.1 - Medidas Importantes de Seguranc¢a

Para reduzir os riscos de choques elétricos,
queimaduras, ferimentos pessoais ou danos ao
equipamento, siga as recomendagdes basicas de
seguranca ao usar este aparelho:

IMPORTANTE

Este aparelho ndo pode ser utilizado por
criancas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas sem
a supervisdo de um responsavel. Os usuarios

devem ser bem instruidos sobre as questdes
de seguranca e também dos perigos do uso
inapropriado do aparelho.

Criangas devem ser supervisionadas para
nao brincarem com o aparelho.

Para evitar acidentes, mantenha o material
da embalagem fora do alcance de criangas,
apos desembalar o aspirador de pd.
Deve-se ficar especialmente atento quando o
aparelho for usado perto de criangas.

S maiores informacodes.

IMPORTANTE N

Individuos utilizadores de marca-passo ou
outros equipamentos médicos similares
devem ter cuidado ao utilizar ou manter
proximidade de um aparelho por inducéao,
no momento em que estes estdo funcionando,
pois é possivel que o campo eletromagnético
afete o funcionamento do marca-passo
ou outros equipamentos médicos. E
recomendavel que consultem o médico para
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3. Para evitar acidentes, mantenha o material

da embalagem fora do alcance de criangas,
apos desembalar o aparelho.

4. Instale o aparelho apenas em conformidade

com as instrugdes de instalagdo fornecidas
neste Manual do Usuério.

5. Nao utilize o aparelho para outros fins além

dos previstos neste Manual do Usuéario.

6. Esteaparelho é destinado para uso doméstico

ou similar, tais como:

Cozinhas de funcionarios em lojas,
escritérios ou outros ambientes de
trabalho;

Para uso por clientes em hotéis, motéis
e outros ambientes de tipo residencial;
Ambientes do tipo cama e café da manha;
Cantinas e ambientes ndo comerciais
similares.

7. Verifique se a tensdo da rede elétrica no

local de instalacdo é a mesma indicada na
etiqueta localizada no aparelho.

8. N&o armazene nem utilize o aparelho em

ambientes externos ou ao ar livre.

Certifique-se de que as condi¢des locais e os
ajustes do aparelho sdo compativeis.

10. Assim como para a maioria dos aparelhos

de cozinha, é necessario que o usuario
fique proximo ao aparelho quando em
funcionamento, a fim de reduzir o risco de
incéndio.

Na&o utilize o aparelho muito préximo & dgua
(por exemplo: uma pia de cozinha continua ao
aparelho); em locais com excesso de umidade
(por exemplo: um pordo Umido); em locais
com altas temperaturas ou muito préximo
a fontes de calor (tais como: queimadores,
fornos, etc.).

12.  Quando utilizar o fogdo de indugéo, coloque-o

na horizontal e deixe pelo menos 10 cm de
espaco livre entre os lados e atras do fogao
de inducéo e da parede.

13. N&o use o fogdo de inducdo em espagos

estreitos.

14. N&o cubra nem bloqueie as aberturas/saidas

de ar na parte inferior do aparelho.

15. Né&o apoie o fogdo de indugdo quando em

uso, em um fogdo a gas (as linhas magnéticas
podem aquecer as partes metalicas do fogdo
a gds).

16. N&o apoie o aparelho em tapetes, toalha de

mesa ou papel fino durante a sua utilizagcdo
para evitar o blogueio da abertura de entrada
de ar ou abertura de saida de ar,.

17.  Né&o apoie o aparelho em superficies metalicas

(como ferro, aco inoxidavel, aluminio),
nem coloque uma placa ndo metdlica com
menos de 10 cm de espessura na placa de
aquecimento, durante o uso.

18. Utilize uma tomada exclusiva para o aparelho,

com alta poténcia nominal (10A-16A).

1.1 - Medidas Importantes de Seguran¢a (cont.)

Se o corddo de alimentacdo estiver
danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, agente autorizado ou pessoa

29. Tenha atengdo ao utilizar dleos e gorduras,

qualificada, a fim de evitar riscos.

19.

20.

21.

22.

23.

A fim de evitar acidentes, tais como
choques elétricos, ndo mergulhe o cabo
de alimentagdo em agua ou em qualquer
outro liquido.

Ao utilizar outros aparelhos, certifique-se
de que o cabo de alimentagdo destes ndo
entre em contato com as partes aquecidas
do cooktop.

Tenha cuidado, quando em uso o painel do
cooktop ficard aquecido.

A superficie de vidro ndo deve ser utilizada
como base de apoio.

Objetos plasticos ndo devem ser colocados
sobre a superficie da mesa vitroceramica
pois correm o risco de derreter, assim como
objetos metélicos tais como facas, garfos,
colheres e tampas as quais podem aquecer
e causar ferimentos e/ou danos.

IMPORTANTE

eles s&o inflamaveis. Em especial fique atento
ao fritar alimentos, 6leos e gorduras em alta
temperatura podem inflamar-se, podendo
causar queimaduras e ferimentos, além de
danificar o produto.

30. Caso ocorra a produgcdo de chamas,
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primeiramente desligue a drea de cozimento
respectiva, abafe as chamas com uma tampa
de panela grande ou com um pano molhado
e, com muito cuidado, retire o recipiente de
cima do aparelho.

E proibido o uso de papel aluminio para
forrar o cooktop, podendo causar choque
elétrico, curto-circuito e, em casos mais
graves, incéndio.

Caso a superficie do cooktop (mesa) esteja
quebrada ou trincada, desligue imediatamente
o equipamento a fim de evitar a possibilidade
de choque elétrico.

32. Alimentos pereciveis, itens de plastico,

NAO UTILIZE o aparelho apds ter apresentado
defeito, ter sofrido algum dano ou mesmo

com o cabo de alimenta¢ao danificado. Entre
em contato com o SAC Midea para realizar
um exame, ajuste ou reparo.

24. Objetos de metal, como facas, garfos,

colheres e tampas ndo devem ser colocados
na superficie da area de cozimento.

25. Nunca aquega alimentos em recipientes

selados, como produtos comprimidos, como
latas ou cafeteiras, para evitar a explosao
causada pela expansédo do calor.

26. Na&o utilize panelas com o fundo irregular

ou arredondado.

27. Nunca deve-se colocar panelas vazias sobre

amesa vitrocerdmica, enquanto esta estiver
funcionando.

28. Ao utilizar o aparelho por um longo periodo

de tempo, podera haver aquecimento do
ambiente. Certifique-se de que ha ventilagdo
no local.

aerossois e outros produtos inflaméaveis
podem ser afetados pelo calor. Nao
armazene-os nas proximidades do cooktop.

33. Nao utilize produtos quimicos corrosivos nem

vapores para limpeza deste aparelho. Este
cooktop foi projetado especificamente para
aqguecer, ou cozinhar alimentos em geral. Ndo
sendo projetado para uso industrial, comercial
ou de laboratorios.

34. Cuidado para nao derrubar dgua ou outros

liquidos sobre o aparelho, pois isto poderd
causar mau funcionamento e/ou choques
elétricos.

35. Ao finalizar o cozimento, deslize o controle

de poténcia para zero. Nao é recomendado
apenas retirar a panela de cima do cooktop.
Desligue o aparelho através da tecla Ligar/
desligar no painel de controle e retire o
plugue da tomada, para evitar incéndio e
/ ou danificar os componentes eletrénicos,
devido a uma conexé&o elétrica prolongada.

36. Mantenha o aparelho em local seguro para

que nenhum inseto entre através das areas
de ventilagdo causando, podendo causar
curto-circuito na placa elétrica. Quando ndo
estiver em uso por um longo periodo, limpe-o e
coloque-o em um saco plastico para guarda-lo.

1.1 - Medidas Importantes de Seguran¢a (cont.)

38. Utilize apenas acessorios certificados
pelo INMETRO. O uso de acessorios ndo
recomendados pode resultar em incéndio,
choque elétrico ou ferimentos, provocar
acidentes e danos ao aparelho e/ou aos
usuarios.

39. Este aparelho nao é destinado a ser operado
por meio de um temporizador externo ou
sistema de controle remoto separado.

40. A Nota Fiscal e o Certificado de Garantia
sdo documentos importantes e devem ser
guardados para efeito de garantia.

37. Limpe sempre o fogdo de indugdo para evitar
que a sujidade entre no ventilador, o que
poderd influenciar o funcionamento normal
do aparelho.

A adaptagao e a preparacédo do local
para a instalagdo do produto, tais como:
alvenaria, carpintaria, gesso, rebaixamento,
mobilidrio, preparagdo da rede elétrica do
ambiente (tomada, disjuntor, bitola de cabos,
eletroduto, etc), é de inteira responsabilidade
do usuario/consumidor.

2 - O QUE E INDUCAO?
2.1 - Como Funciona a Tecnologia de Indugdo?

A tecnologia da indugédo funciona de maneira que sdo gerados campos magnéticos entre o fundo da
panela (que deve ser de a¢o) e a serpentina de cobre localizada abaixo da superficie vitroceramica do
cooktop. Quando a panela é colocada adequadamente no local indicado, esta é aquecida por correntes
magnéticas. A corrente é, entdo, transmitida sob a forma de um circuito magnético alternativo ao
fundo da panela e se converte em calor.
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Se a panela nao for adequada, o cooktop desligara automaticamente (para maiores informagées,
veja o item 5 deste manual).

2.2 - Quais sdo as Vantagens de Utilizar o Cooktop de Indugédo?

Existem diversas vantagens na utilizacdo da tecnologia de inducdo, entre elas estao:

Rendimento otimizado:

Como ocorre a transferéncia de energia diretamente para a panela, reduz relevantemente a perda
de energia, fazendo com que haja muito mais rendimento energético.

Tempo de preparo reduzido:

A tecnologia de indugdo também faz com que o preparo de alimentos e bebidas seja grande parte
das vezes mais rapido do que nos outros tipos de fogdes.

®

Mais facil de limpar:
Como sua superficie € lisa, a limpeza do cooktop de indugdo acontece de forma mais pratica. Para a
limpeza de sujeiras leves, deve-se utilizar um pano macio umedecido com dgua morna. Para sujeiras
mais pesadas, como por exemplo gordura, deve ser incluido um detergente neutro além do pano
macio e a dgua morna.

3 - ESCOLHENDO A PANELA MAIS ADEQUADA

Para que o cooktop funcione efetivamente, a utilizacdo de panela compativel com a placa de inducéo
(magnética) é essencial. Utilize panelas de aco inox multi-camada/fundo triplo ou ferro fundido.
Panelas de vidro, porcelana, ceramica, agco inoxidavel (de espessura mais fina) ou aluminio, cobre
(sem base magnética) ou barro ndo serdo compativeis, pois estas ndo sdo apropriadas para o
cooktop de inducdo.

A drea de cozimento s¢ ligard apds a presenca da panela. Caso nédo ligue, a panela pode ndo ser
adequada para utilizagdo em cooktop de indugéo, ou pelo seu tamanho (veja os didmetros de cada
area de cozimento no subitem 4.2) ou ainda pelo tipo do seu material (que deve ser magnético).

Para saber se a panela é adequada ou ndo para o uso no cooktop de indugéo, deve-se posicionar
um ima na base da panela. Se o iméa grudar, a panela servira. Caso ndo grude, deve-se optar
por outra panela.

* N&o utilize panelas de fundo irregular ou arredondado.

i/

« Certifique-se de que a base da panela que fica encostada no vidro esteja centralizada e ocupando
todo o didmetro da area de cozimento escolhida.

o/

* Nao deslize a panela sobre o painel a fim de ndo causar danos ao cooktop. Quando houver a
necessidade de movimento levante a panela do painel e mova-a.

aliine.

4 - DESCRICAO DOS COMPONENTES

4.1 - Caracteristicas Técnicas Gerais

MODELO CYADT | CYAD12
Tensao (V) 127 | 220
Frequéncia (Hz) 60
Poténcia Elétrica (W) 1500 2000
Poténcia de Cozimento (W) 120 a 1500 120 a 2000
Numero de Estagios de Aquecimento 10 10
Dimensdes Internas (mm) (L x A x P) (295 X 40 X 380)
Massa do Produto (Peso) (kg) 2,8

4.2 - Nome das Pecas e Acessdrios do Cooktop de Indugéo
O cooktop de inducao possui os seguintes componentes:
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ATENCAO

A superficie vitroceramica
pode aquecer durante o uso,
manuseie com cuidado para

AA

\evitar queimaduras.

T, | DESCRICAO D"mfnT)Ro
1 Area de cozimento 2195

2 Superficie vitroceramica

3 Painel de Controle

“ CYADT CYADI2

ESTAGIOS DE AQUECIMENTO

1 120 W 20w

2 300w 300w
3 400 W 400 W
4 600 W 600 W
5 800 W 800 W
6 900 W 1000 W
7 1000 W noow
8 noow 1300 W
9 1300 W 1500 W
10 1500 W 2000 W

4.3 - Descricdo do Painel de Controle

©© 0 ©

I

O U = |

fritar refogar cozimento ferver
lento
a ol
travar poténcia

controle poténcia | timer

& A 4
S = 9

arroz manter fondue sopa
aquecido
timer LIGAR
desligar

® ®

1. Tecla LIGAR/desligar
Liga e desliga o aparelho colocando-o em
modo de espera.

2. Tecla Timer
O Timer pode ser utilizado como contador
de minutos, programando o desligamento
do aparelho quando este for ativado.

3. Teclas Reguladoras da Poténcia
Regulam a poténcia desejada na area de
cozimento.

4. Tecla Poténcia
Esta fungdo serve para que o usuario possa
determinar a poténcia da zona de indugdo/
cocgdo sem restricdes.

5. Tecla Travar
Bloqueia o aparelho impedindo o uso
néo intencional. Quando as teclas estdo
blogueadas todos os controles, exceto o
controle LIGAR/desligar, s&o desativados.

6. Tecla Sopa
Esta funcdo esta pré-programada para
fornecer as condigdes ideais para o
cozimento de sopas.

7. Tecla Founde

Esta funcdo esta pré-programada para
fornecer as condi¢bes ideais para a
preparagédo de fondue.

®

Tecla Manter Aquecido

Esta funcdo esta programada para funcionar
na poténcia minima, permitindo que o
alimento mantenha sua temperatura ideal
por mais tempo.

Tecla Arroz

Esta funcao estd pré-programada para
fornecer as condi¢des ideais para o
cozimento de arroz.

10. Tecla Ferver

n

Esta fungdo estd programada para funcionar
na poténcia maxima, permitindo o cozimento
acelerado dos alimentos.

. Tecla Cozimento Lento
Esta fungdo esta programada para funcionar
em poténcia baixa, permitindo o cozimento
gradual dos alimentos.

12. Tecla Refogar
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Esta funcdo estd pré-programada para
fornecer as condigdes ideais para refogar
alimentos.

Tecla Fritar

Esta funcao estd pré-programada para
fornecer as condi¢des ideais para realizagdo
da fritura de alimentos.



7.3 - Finalizando o Cozimento

1. Para finalizar o cozimento de qualquer func&o
basta pressionar a tecla LIGAR/desligar (D (Fig.1).

5 - INSTRUGOES 5.2 - Instalag¢&o no Local

Remova todos os materiais de embalagem e acessorios. Examine o cooktop por danos, como amassados
ou rachaduras. N&o instale o aparelho caso ele esteja danificado.

Condi¢des de instalacao:

1. Certifique-se de que a tenséo e frequéncia sejam as mesmas da etiqueta que consta no produto.
2. Respeite as distancias minimas de seguranca para instalagcdo (10cm para cada lado).

3. Selecione uma superficie nivelada (bancada) que tenha espaco e espessura suficiente para o

5.1 - Instrugdes para Instalacdo Elétrica

ENCAO ~ IMPORTANTE

Este equipamento deve ser carregado apenas Risco de Choque Elétrico!
utilizando o carregador fornecido com o aparelho.
. J

Ao instalar o cooktop de inducdo, verifique se a entrada e as saidas de ar (parte inferior do
aparelho) ndo estao bloqueadas e se 0 mesmo funciona corretamente.

7 - UTILIZANDO O COOKTOP DE INDUCAO

Ndo desmonte o aparelho. A

desmontagem somente podera ser aparelho, sem elementos que interfiram nos requisitos de espagamentos minimos. 7.1 - Utilizando os controles de toque: Cuidado com superficies quentes!
M realizada por técnico habilitado e 4. Néo instale o cooktop préximo ou abaixo de cortinas ou dentro de armarios. . - . ; - . A letra "H* mostra que a &rea de cozimento esta quente, quando esta letra desaparecer, significa
NOTA 1\ autorizado, devido aos componentes 5. Apds a instalacdo certifique-se se ha fluxo de ar adequado para a base do cooktop e de que a Os controles respondem ao toque, assim vocé nao precisa aplicar pressao sobre o controle; que a area esta segura para ser tocada.

* Toda vez que os controles forem tocados, um sinal sonoro sera emitido;

« Certifique-se de que o painel e os controles estejam sempre limpos,
secos e que ndo haja nenhum objeto (por ex.: um utensilio ou um

pano) cobrindo-os. Mesmo uma fina pelicula de dgua pode tornar
o painel e os controles dificeis de operar;

* Para que os controles funcionem corretamente, utilize a parte do / x

elétricos que ficardo expostos durante a
operagdo de desmontagem, testes, etc.

tomada esteja sempre com facil acesso pelo cliente. J

6 - PROGRAMACAO
6.1 - Modelos CYAD11 (127V)

Aparelho testado conforme requisitos de
seguranga para isolagao reforgada Classe Il
em conformidade com o descrito na norma
\IEC60335-1.

7.4 - Bloqueando o Painel de Controle:

J Exemplo de calculo do dimensionamento
da rede elétrica:

Vocé pode bloquear o painel de controle do aparelho para impedir o uso ndo intencional de criangas ou
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas. Quando as teclas estao bloqueadas,

Faixa de ajuste de

Funcéo

ENC ~ A secdo nominal do cabo (mm?), até a : : : temp seu dedo conforme a figura o lado: todos os controles, exceto o controle LIGAR/desligar sdo desativados.

Py S————— e tomada onde o aparelho serd ligado, devera Manter aquecido 1020w 02:00 : 0:30 -3:00
. omada elétrica, por motivo de seguranca, i i 5 ; i im (I- 01-3: . . .

deve estar Iocalizadapem um local de fégl acescso ZerdlmgnSIS)nacjda cor funtcaolq? 'Capac(lidade l’lmer 10 (1'\:5/0/;W) zlm 2 123 oh:/vo 100(:)1 33?)(; 7:2 - Para Iniciar o Cozimento: para bloguear os controles:

/e est 12 e conducao de corrente elétrica - Como opa im (1- ! .00 -3: ) ) . g s .

apds a instalacéo do aparelho. referéncia ver tabela abaixo, obtida da norma Refooar = @o0m) S0 o1 o300 1. Cologue uma panela adequada sobre a érea de cozimento, N7 @ Pressionar a tecla Travar @ por 3 segundos. O LED de indicacdo da funcao se acendera.

+ Nao utilize adaptadores, extensdes, benjamins NBR 5410. Forver 10 (500W) Sm (-10) 00007 A Tenha certeza que a parte inferior da panela e a zona de -® Para desbloquear os controles:
wpn | VARN
ou conectores “T”. Por exemplo, para produtos com corrente cozimento est&o limpas e secas.
X , para produ r Cozimento lent 2 (300W. Na 03:00 0:30 -4:00 ) . ) ifique- 4 1

+ Conecte este carregador a uma tomada maxima de 24,0 A: a tabela indica a ozimento ento (300W) o0 : 22 2. Pressione por trés segundos a tecla LIGAR/desligar no Certifique-se que o aparelho esta ligado.

exclusiva. utilizacao, para efeito de seguranca, de cabos Poténcia 9 (1300W) Sim (1-10) 00:30 0:01-3:00 painel de controle do aparelho (Fig. 1). Depois de ligado o Pressione e segure a tecla Travar @ por cerca de 3 segundos.

4 . Arroz 4 (600W) Sim (1-10) 00:30 0:01-3:00 o LED da funcdo LIGAR|desligar piscara por 10s para que Agora vocé pode usar o seu cooktop de inducdo

estd de acordo como novo padrdo NBR 14136.
0 plugue do aparelho esté de acordo com a Tipo de Linha Elétrica (B1)* Fritar 10 (1500W) Sim (1-10) 00:30 0:01-3:00

NBR14136. e G ae) Travar Apertar por 3 segundos . ) @
+ Atomada utilizada pelo carregador deve estar com carregados: 2 Ligar | desligar N/A + Caso ndo seja escolhida uma configuracéo de _f] = * Atente-se ao possivel deslizamento da panela sobre a superficie do cooktop. Durante o preparo

o fio terra devidamente conectado internamente - N/A - Nao aplicavel poteéncia dentro dos 10 segundos, o aparelho desliga okl de alimentos, segure a panela pelo cabo ou alca para evitar acidentes.

zgrran g;;a(:tia do aterramento através do plugue C:::::ig‘ied:e 22c5:b§?mi:?; * A fungdo “ferver” funciona em contagem progressiva, desligando-se automaticamente apds 15 minutos. . iuf:oo:ggﬁ?;?;:}t%e poténcia pode ser modificada a
o ©EUETENETLD CEETE & FRHEED ¢ UL corrente (A) 6.2 - Modelos CYAD12 (220V) qualquer momento durante o cozimento. .

contra choques elétricos através das partes 24,0 25 Poténcia Ajuste de empo al do | Faixa de ajuste de L @ 8 - ORlENTACOES DE COZIMENTO

3. Para configurar os modos de cozimento basta apertar

metalicas do aparelho.

« N&o seguir estas instrucdes pode trazer risco * Método de referéncia BI: Condutores Manter aquecido 1(120W) Néo 02:00 00:30 0:30 -3:00 na tecla desejada, entre as op¢des:
de vida, incéndio ou choque elétrico. isolados ou cabos unipolares em Timer N/A Sim (1-10) N/A N/A 0:01-3:00 * Poténcia + Cozimento lento et ‘ o . ) ) A
_ ) eletroduto de seg¢do circular embutido p— 0 2000) Sm (110 5030 5100 700 300 + Manter aquecido + Arroz Tome cuidado ao fritar alimentos com o 6leo e gordura muito quentes, especialmente se vocé
em alvenaria. (Fonte: Tabela de tipos de D - - 2 - . + Sopa « Fondue estiver usando uma poténcia alta. A altas temperaturas do 6leo e da gordura podem inflamar-se
O plugue deve ser colocado em tomadas devidamente linhas elétricas - NBR 5410). Refogar 4 (800) Sim (1-10) 0010 00:01 0:01-3:00 + Refogar « Fritar espontaneamente e isso apresenta um sério risco de incéndio.
instaladas. Ferver 10 (2000) Sim (1-10) 00:00* N/A N/A « Ferver G 4 @
; 5 ; 5 ; Cozimento lent 2 (300 N& 03:00 00:30 0:30 -4:00 . ’ ) - - . .
A mstalac,jingcS)Aﬁgn(t_o (‘ielalll:nentalg;taq devde ssg_uw Pofjmén o 5 ((12001 S (a]owo) 0030 5030 501300 4. Apods selecionar o modo desejado, o programa ird mostrar rlepoéni | imer 8.1 - Dicas de Cozinha
a norma Instalagcoes eletricas de baixa . . otencia im (1~ " " .01 -3 a : = = . . . o
tensao). No exemplo acima consideramos a Arroz 3(500) Sim (1-10) 0030 0030 001 -3:00 apotencia e o temhpo ‘padrao Fja funcao. + Quando o alimento chegar a fervura, reduza o ajuste de poténcia.
utilizacao de uma tomada exclusiva Fond 1020y Sim (10 00 0030 001 300 5. Para alterar a Poténcia pressione as teclas + ou -, ou + Utilizar uma tampa na panela reduz o tempo de cozimento e economiza energia através da
para o aparelho. ondue ! : : o1 deslize o dedo pelo controle de poténcia/timer conforme retencio de calor
Fritar 7 (1400) Sim (1-10) 00:30 00:30 0:01 -3:00 a Figura 2 ao lado. - . o - ) . .
. . « Utilizar o minimo possivel de liquidos e gordura para cozinhar alimentos reduz o tempo de cozimento.
Travar Apertar por 3 segundos 6. Paraalterar o tempo de cozimento, toque na tecla Timer + Iniciar o cozimento com uma poténcia alta e reduzir a poténcia assim que o alimento estiver
Ligar | desligar N/A (figura 3) e utilize as teclas + ou - do controle de poténcia . a p N R P a
aquecido faz com que o cozimento seja mais eficiente.

N/A - N&o aplicavel (figura 4).

* A fungdo “ferver” funciona em contagem progressiva, desligando-se automaticamente apés 15 minutos.
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O cabo de alimentacdo com plugue 2P (2 polos) com secdo nominal de pelo menos 2,5 mm2 ! ! - : .
! Fondue 1(120W) Sim (1-10) 01:00 0:01-3:00 : seja selecionado algum modo de cozimento.
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RTIFICADO DE GARANTIA

9 - LIMPANDO O COOKTOP DE INDUGAO 6 - SOLUCAO DE PROBLEMAS

O cooktop de inducdo MIDEA é garantido contra defeitos de fabricacdo, pelo prazo de 12 (doze) Manual Impresso na China CYADI1_USER MANUAL (2020-02_Rev.04)

mideadobrasil.com.br SAC 3003 1005 / 0800 648 1005
n /mideabrasil /mideabrasil u /mideadobrasil

Para a sua tranquilidade, preserve e mantenha o Manual do Usudrio com este Termo de Garantia,
Nota Fiscal de Compra e Comprovante de Entrega do produto em local seguro e de facil acesso.

ESTA GARANTIA E VALIDA APENAS EM TERRITORIO BRASILEIRO
. J

SAC Midea.
A entrada ou saida de ar estdo bloqueadas. | Desobstrua a entrada ou saida de ar.

| T
1 | 1
1 1 1
1 ! :
1 1
1
9.1 - Como limpar o aparelho: ATENCAO ! A Assisténcia Técnica Autorizada Midea esta sempre a sua disposicdo. Entretanto, caso seu aparelho : meses contados a partir da emissao da Nota Fiscal ao Consumidor. Dentro do periodo de garantia 1
+ Paraalimpeza de sujeiras leves, deve-se utilizar ) : apresente algum problema de funcionamento, verifique na tabela abaixo as provaveis causas. Efetue as h estdo compreendidos 03 (trés) meses de garantia legal e 9 (nove) meses de garantia especial, |
um pano ou esponia macia u‘medecida com el ioelolaparelholcomifnicos H corregcdes que possam ser realizadas em casa, se 0 problema persistir entre em contato com o SAC Midea. \ concedida pela Midea. !
. i L ~ L |
X > P . | . - 1 As garantias legal e/oq especial compreendem a substituicdo de pecas e mdo de oprq necessarias
agua morna. inflamaveis tais como: alcool, querosene, h CODIGO DE FALHA | PROBLEMA | SOLUCAO | para o reparo de defeitos devidamente constatados, pelo fabricante ou pela assisténcia técnica !
« Para sujeiras mais pesadas, como por exemplo gasolina, tiner, solventes, removedores | Alta temperatura 1 credenciada Midea como sendo de fabricagéo. !
; . imi ; . 5 i . - . . 1
gordura, deve ser incluido um detergente ou com produtos quimicos, como 1 .06, €6 na superficie A unidade devera operar normalmente apds alguns minutos e o ! A fabricante ndo concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para produtos desacompanhados de )
neutro além do pano/esponja macia e a dgua dgter_gentes com amoniacos, 4cidos ou 1 vitroceramica cédigo desaparecera do display de LED. : Nota Fiscal de venda ao consumidor, ou produtos cuja Nota Fiscal esteja preenchida incorretamente. ,
aprasivos CoOmo saponaceos. I n
morna. ~ ) \ £.03 E3, E.10. €A Alta temperatura da Aguarde a unidade voltar ao ”9""3'- o . | As garantias ficardo automaticamente invalidas se: !
+ Deve-se enxugar bem sempre apds cada + N&o use produtos que liberem vapores wItd Er placa de inducdo Pressione a tecla “LIGAR/desligar” para reiniciar a unidade. o ~ . ~ ~ . . 1
- P N fert I o - = - " I « Na utilizagdo do produto ndo forem observadas as instru¢des e recomendagdes contidas no Manual do Usuario;
limpeza do cooktop. QquimICOS COrrosivos e/ou toxicos. \ Ao usar o fogdo de inducéo, se a temperatura do ambiente estiver | N ~ ~ 3 ~ - o A I
T —- objetos RS, CSRaNED X E.01. €1, £.02, €2 muito baixa, a funcio de protecdo automatica sera iniciada. A H + Na |n_st?\acao qo prod:itc nao forem obgervadas gs especificacdes e recomendaco%s do Manual do quarlofquanto ?5 I
5 ¢ a X p B g X .04, £4. £.05. €5 Falha na protecdo unidade devera operar normalmente apés alguns minutos e o ) cqnqlcoes de |n§talacao do produto, t.a\s como, nivelamento do produto, adequacdo do local para instalagdo, tensdo I
ATENCAO ™\ a_ rasivas, esponja§ asperas ou e aco, \ W B i, do sensor interno cédigo desaparecera do display. | elétrica compativel com o produto etc; 1
. . la de acg gtc.. pols podem danificar a ) E:11,E6 Caso nao haja diminuicdo na temperatura entre em contato | « Constatada corrosdo provocada por riscos, deformagdes ou similares decorrentes da méa utilizacdo do produto, bem I
Sempre deve-§g rea!lzara I|[npgza le cooktop superficie vitrocerdmica do cooktop. H com o SAC Midea. \ como ev_entos consequentes da aplicacdo de produtos quimicos, abrasivos ou similares que danifiquem a qualidade I
com a superficie vitroceramica fria, exceto . Objetos pontiagudos e produtos ) | ou material componente; " ) . I ! X
quando se estiver limpando agucar ou outros abrasivos em geral poderao danificar o \ 7 1 | « O produto for avariado, inadequadamente utilizado ou ainda sofrer alteracdes, modificacdes ou consertos feitos por I n
li it tend ¥ Nest deve- PROBLEMA | POSSIVEL CAUSA | SOLUCAO pessoas ou empresas ndo autorizadas pela MIDEA; !
alimentos contendo agtcar. Neste caso, deve seu aparelho. Opte sempre por produtos 1 ! ) ) S .
(i a fici 7= g A . Verifique se ha fornecimento de 1 + O defeito for causado por acidente ou ma utilizagdo do produto pelo consumidor; !
se fazer a remog¢ao com a superficie morna, I
especificos para vidros ceramicos de Sem fornecimento de energia. i = e . N " " " . L . . e x I
com detergente neutro e esponja macia. cooktops 1 energia (alimentacéo elétrica). I « Houver sinais de violagao do produto, remogao e/ou adulteracdo do nimero de série ou da etiqueta de identificacdo do produto. ,
[ 1 O display de 0 cabo ou plugue estio danificados Entre em contato com o SAC Midea e solicite a ! A ntias ndo cobrem: h
| J | LED n3o se plug - troca do componente. h s garantias ngo cobrem: !
(W\ ! acquedquanqo A placa de poténcia auxiliar e a placa de ! + Despesas com a instalacéo do produto. I
J ~N ——— 1 i;nn;ctaa;aGSta display contém falha de conexao. _ : « Transporte do produto até o local da instalagéo. \
Para qualquer tipo de manutencio entre em NOTAS ~N : g A placa de poténcia esta danificada. Entre em contato com o SAC Midea. X « Despesas decorrentes e consequentes de instalacdo de pecas e acessorios, mesmo que comercializados pela Midea. |
" ) B - . " " " « Despesas com mé&o de obra, materiais, pecas e adaptacdes necessarias a preparacdo do local para instalac&o do produto, I
- A placa do display esta danificada. ; i . o . P
(f:o_?tato como SAC Mldea,' a fim de que sejam + Néodeve S_e ‘_ﬁes"zar as_panelas SObr‘e_o : A ‘ y pl 3 d" pl Y T d Ifl " E SAC Mid : ou seja: rede elétrica, de gas e hidraulica, alvenaria, aterramento, bem como suas adaptagoes. 1
eitos os reparos necessarios. ) cgoktop: pois isto pode riscar a superflc!e ! _gufmas»tec as placa do display esta danificada. ntre em contato com o idea. _ _ ! + Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupcdes, problemas ou falta de fornecimento h
wtrqgeramlca, altgrando asua aparencia H 2300 é:;%loa’;a?e 0 painel touchscreen esta sujo. Faca a limpeza do painel, seguindo as instrugcdes | de energia elétrica. I SPRINGER CARRIER LTDA
Os seguintes produtos NAO devem ser utilizados e dificultando a limpeza do aparelho. | LED apresenta propostas neste manual. I « Servicos e/ou despesas de manuten¢ao e/ou limpeza do produto. ! Rua Berto Cirio, 521
nos aparelhos cooktop: « Paramanter o aparelho sempre em boas I falhas. A superficie vitroceramica esta danificada. Entre em contato com o SAC Midea. 1 + Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes de falta de limpeza e excesso de residuos, ou ainda, decorrentes : Bairro S&0 Luis Carjwoas RS
« Esponjas de aco, nylon e outros materiais gondlcbes de uso, deve-se conserva—lo 1 Alta temperatura da placa 'A temperatura ambiente pode estar muito alta. | da existéncia de objetos em seu |.nter|or e.stranhos ao seu funf:lor.xamento e f\~r1a\|dade de. utilizagcao. h -
aue sejem asperos. pois podem danficar o limpo, removendo todos os residuos : o Lebs e peratura da placa. A entrada ou saida de ar podem estar blogueadas. : . Zroduttos ou pegas que tenham sido danificados em consequéncia de remogao, manuseio, quedas ou atos decorrentes \ CEP: 92.420-030
produto e alterar a sua aparéncia antes de utilizé-lo. | indicacdo da A entrada ou saida de ar estdo bloqueadas. | Desobstrua a entrada ou saida de ar. | @ hatureza. . . . L . o . | CNPJ: 10.948.651/0001-61
. g J Iha d Verif raalgot 5 Tiador C « Despesas por procedimentos de inspecdo e diagndstico, incluindo a taxa de visita do técnico, que determinem que a |
« Alvejantes com cloro, produtos com aménia ou ! escolha de ) S erifique se ha algo trancando o ventilador. Caso ! falha no produto foi causada por motivo n&o coberto por esta garantia. |
limpadores nao especificos para vidros, pois : :)ucl\qtcéiiisaeligam © ventlador est3 danficado o trancado. g:éoﬁ:?e“: persista, entre em contado com o : *+ Deslocamento para atendimentos de produtos instalados fora do municipio sede da assisténcia autorizada, a qual podera I
podem descolorir e/ou manchar o produto. 1 porém, a unidade 0O tipo de panela esta incorret Utiizar m‘ el adequada (Ve o ftem ) cobrar taxa de locomogao do técnico, previamente aprovada pelo consumidor. |
4 : : : 2 . po de pane a' es a_ correto ou o ar uma panela adequada (Veja o ite * As seguintes pecas sao garantidas contra vicios de fabricagdo apenas pelo prazo legal de 90 (noventa) dias, contados I
« Papéis, panos e esponjas sujas, pois ! nao aquece. didmetro desta é muito pequeno 3 neste manual). ! ! N N N . N
podemy deixar sujeiras no aparélho o \ - . | a partir da emissdo da nota fiscal de compra do produto: vidros, lampadas, acessorios, pecas plasticas, borrachas e I
A placa de poténcia esta danificada. Entre em contato com o SAC Midea. cabo de alimentac&o. I
4 : 1 1 :
consequentemente queima-lo ou descolori-lo. \ ) O tipo de panela estd incorreto ou o Utilizar uma panela adequada (Veja o item | + Danos causados em caso de produto ligado em tenséo diferente a qual foi destinado; !
I O;gueumento diametro desta é muito pequeno. 3 neste manual). I * Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis ou consumiveis, pecas moveis ou removiveis em uso normal, tais como,
1 ’r)e entinamente A superficie vitroceramica estd suja ou com | Limpe ou desobstrua a superficie vitroceramica, I lampadas, filtros, botdes de comando, puxadores, bem como, a méao de obra utilizada na aplicacdo dessas pecas e as Lider mundial em vendas Lider mundial em
1 duprante a alguma obstruc&o. seguindo as instrugdes propostas neste manual. I consequéncias advindas dessas ocorréncias. de ar-condicionado, producéo de Rede autorizada
E possivel que aparecam alguns pontos ! operacio e Desligue a unidade e espere a temperatura ! + Danos causados por movimentagao incorreta e avarias de transporte. C"m?t'zadmef @ Z'eff°:°;‘es“coj em todo Brasil.
brancos no fundo da panela apos a primeira ! aparece a letra 0 cooktop estd superaguecido voltar ao normal. ! « Danos causados em caso de produto ligado em tensao diferente a qual foi destinado. ventiladores. a linha branca.
utilizaco. Para retira-los, deve se colocar : “u” no display. : Ver\flqye se a entrada e saida de ar ndo estd : « Aberturas de notificacées para atendimento técnico na residéncia através de nosso SAC, relacionadas unicamente a ) _ ) e
uma quantia pequena de vinagre dentro da H obstruida. h orientacéo de uso constantes no Manual do Usuario ou no préprio produto serdo passiveis de cobrangas. emonitor Internat SR CFEIETEESIE,CRE ERCHEDEDA IR
- N . : “* Euromonitor Inter e mer Applia 8ed., de ac opliand
panela e aquecé-la & aproximadamente 70°C. | Ssgfg;’;igga‘éi”mador Entre em contato com o SAC Midea. 1 Condicbes Gerais:
Entdo, deve-se limpar a panela com a ajuda 1 d 1 : . et < taeni ‘i
de uma escova I O ventilador ndo Verifique se ha algo trancando o ventilador. Caso 1 A M'dea,re.serva_se o dm:'j'to de a'tera," qal_l'scter|st|casdgera|s, teg!‘écas e.eSteltKéaS de seus pr(_)dgtos_,l sem
: I estd funcionando. | O ventilador esta danificado ou trancado. o problema persista, entre em contato com o I aviso prévio. Este termo de garantia ¢ valido para produtos vendidos e instalados no territério brasileiro.
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